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Resumo: O estudo teve como objetivo a capacitacdo de aaferes da
regido Norte Novo do Parana para a producdo de sa&gpeciais. Para isto,
foram realizadas seis atividades coletivas sobretapas criticas no processo
de producédo e qualidade de cafés especiais, dexire estdo a nutricao,
fitossanidade e tecnologia de aplicagéo, reunidont®o de ciclo, colheita,
pos-geada e analise de solo. Estas atividades foraalizadas nas
propriedades dos cafeicultores, sendo divididaspante tedrica e praticaO
treinamento técnico possibilitou mudancas no managyondémico, nas
operacdes de colheita e pds-colheita dos frutos.

Palavras-chave: Coffea arabica — qualidade - tratos culturais

1. Introducéo

A apreciacao de cafés com alta qualidade e atshiiferenciados amplia a demanda de
cafés especiais no mercado, a expectativa de candawe chegar a 165,8 milhdes de
sacas na safra 2018/19 (OIC, 2018). As caractasstjualitativas da bebida do café
(sensoriais) dependem das praticas agricolas eestdogem todo ciclo da cultura,

incluindo a nutricdo do cafeeiro, manejo de pragadoencas e planejamento da
colheita.

O manejo da adubacgédo depende de laudo da ferélidadsolo, plantas bem
nutridas tém resisténcia a incidéncia de pragas@dee e estresse hidrico
(FAGANELLO, 2005) e produzem frutos com potenciabi@os de alta qualidade
(BOREM, 2008). As condicbes de clima determinararirdlos entre floradas e periodo
de maturacdo de graos (FAGAN et al.,, 2011), enguargscimento e maturagéo de
frutos dependem da altitude, latitude e clima (PNWMB; VILELA, 2003), e a
incidéncia de bicho mineiro (nome cientifico) erfiggem (nome cientifico) causa
desfolha prejudicando a formacao dos frutos (FAGANE, 2005).

A producdo de cafés especiais depende também clasa® de colheita e de
pos-colheita (BOREM, 2008; FAGANELLO, 2005). O cakcém-colhidos passam
pela separacdo entre frutos verdes e maduros (cafég) e seguem para a secagem
(remocao da agua dos cafés +11% em base Uumid&).pEstedimento é importante
para garantir a qualidade do café, uma vez quesraerdes (acima de 20%) e frutos



fermentados prejudicam a qualidade do grdo e adaui da bebida (sabor e aroma),
assim que o valor comercial dos graos (BOREM, 2MBSQUITA et al., 2016).

No processo de secagem a utilizacdo de ventilagoah do café em terreiro
suspenso possibilita a manutencdo da qualidade rdo geco (BOREM, 2008;
MESQUITA et al.,, 2016), mas condi¢cdes climaticagymentacdes no café e
temperaturas (>40°C) reduzem a qualidade dos ¢BXREM, 2008). Para assegurar a
producdo de cafés especiais, € necessario queodsitgmes conhecam o manejo
adequado de todas as etapas do processo de prathsgsibo acima.

2. Objetivos

Objetivo principal: Capacitacao de cafeicultores amidades de manejo dos cafezais
para a producéo de cafés especiais. Objetivos iispsctreinamento em atividades de

amostragem do solo e interpretacdo de laudo agé&mrre nutricdo do solo de cada

propriedade; de avaliacdo de pragas e doencasf@oapdicacdo de agroquimicos de

forma correta; técnica de colheita seletiva dogg;afécnicas de preparo e acdes de
manejo na secagem e armazenamento; e qualidageadss

3. Materiais e métodos

No periodo 2018/19 durante o ciclo da cultura fo@ganizados encontros com um

grupo de cafeicultores na regido do Norte NovoairarAs atividades consistiram na:

1) realizagéo de treinamento tedrico/pratico cetepara a capacitacdo de cafeicultores
em amostragem de solo; 2) interpretacdo de laudertibdade, manejo da adubacéo;

3) tratos culturais e fitossanitarios no cafezalpdentacdo a métodos de colheita; 5)
técnicas e processos poés-colheita. Foram promowess encontros nos sitios dos
produtores e produtoras em periodos estratégicasclmda cultura (2018/2019), para

cada atividade pratica, respeitando o estadio tlaggs, ser realizada a demanda e
necessidades dos produtores assistidos.

A logistica operacional de capacitacdo dos cafieices, para o conhecimento
dos temas e conteudo em cada encontro, consistigriamira etapa, o grupo técnico
fazer a explanacdo tedrica do assunto, interac@es participantes, duavidas e
comentarios. A segunda etapa envolvia atividadéticps referente ao tema, para que o
grupo, por meio de treinamento pudessem aprend&n@jo agrondmico em cada fase
do cultivo de café. Para as atividades didaticasitiizado o Datashowe oflip chart
para facilitar e melhorar a visualizacdo de difendetalnes com ilustracbes aos
produtores acerca de cada assunto.

4. Resultados e discussoes

Na primeira atividade “nutricdo e coleta de solo”,Eng. Agrobnomo da empresa
parceira do projeto ministrou uma palestra aos yioyds mostrando como deve ser
feita a coleta de solo, sua importancia para secaa do solo e acuidade da adubacéo,
seguindo o laudo da analise de solo. Os produtdemostraram interesse e
participaram da palestra, apesar de certa resiatpacparte de alguns produtores. Pela
troca de experiéncias entre todos pode-se inigramprocesso de aprendizagem sobre
formas de se produzir cafés especiais.

A segunda atividade “fitossanidade e tecnologiaapkcac&o”, abordou-se o
tema pragas e doencas do cafeeiro, onde ministranarduas partes, teoria e pratica:



identificacao, ciclo, incidéncia, prejuizos e foerae controle. Foram apresentados aos
participantes, equipamentos, produtos e operacéfatizando a necessidade de
Equipamento de Protecdo Individual (EPI). A pratmeansistiu em vesti-los para
realizacdo de aplicagdo consciente. Um produtouswm de maquina costal, detectou
entupimento no aspersor, que por meio de canileml sujeiras no bico removendo-
as através de ar com a boca (ndo recomendada), qust a maquina de aplicacédo
contém agroquimicos altamente toxicos. A partitaleaso, o corpo técnico orientou
produtores na limpeza e higienizacdo do instrumesfierindo todos os detalhes de
manipulacdo, desde o0 uso de agua limpa antes @arprea solucdo agroquimica na
maquina até a forma correta de aplicacdo, alémri@atar os produtores sobre o0s
possiveis prejuizos econdmicos e impactos ao amebien

Completados seis meses de assisténcia, com daeigldiaampo coletivos aos
produtores, apds percorrer os talhdes, a quantaladie, na cooperativa da cidade de
Apucarana, visou diagnosticar o envolvimento e eg&c das tarefas do cafezal,
apontando o comprometimento de cada produtor aam&lho manejo agronémico em
suas lavouras, no entanto foi observado que algurdutores ndo fizeram todas as
acOes recomendadas. No encontro mostraram-se @®odiferentes talhfes, sem
mencionar nomes, apontando provaveis causas dg&itudas plantas. Apresentou-se
uma planilha contendo todas as atividades que amthutor participou e a realizacéo
ou ndo em seus talhdes naquela data, indicanddveisstalhas na colheita, avaliagdo
dos frutos e das expectativas a producéo de cpétiat

A colheita é uma das principais etapas para a gémdde cafés especiais. A
colheita seletiva de frutos maduros deve ser @ddizpara garantir a qualidade do grao
de café. Assim, frutos secos, danificados ou verdas devem ser misturados com
maduros (cerejas). Atividades na modalidade teqoiética foram conduzidas pela
equipe de professoras e alunos da universidade gorh a empresa parceira com o
objetivo de capacitar os produtores a colheitatiigaleEm uma das atividades avaliou-
se o desempenho da colheita seletiva dos produpmresneio de uma simulagdo da
colheita no periodo trinta minutos e contagem dao®$ maduros “cereja” (maxima
maturacdo) na peneira dos participantes. As iniesagntre membros com e sem
experiéncia nesta técnica de colheita possibili'owiscussdo sobre o estado de
maturacdo dos frutos, principalmente entre mad(frags cereja) e madurdes (frutos
passa).

Em seguida, coletou-se amostras de 100 frutosqoatabilizar o percentual de
frutos de acordo com os estagios de maturacdo bafas passas (madurdes), cerejas
(maduros) e verdes através do método da tabuandduces. Depois foram separados
os cafés boia dos frutos verdes e cereja/madutosppecesso da separacao hidraulica
(colocados em agua), cujos cafés foram postosseaear no terreiro suspenso. Antes de
encerrar a atividade préatica, o corpo técnico @dat junto aos produtores, a
importancia do revolvimento dos cafés para eviemméntagcbes e promover uma
secagem uniforme dos grdos e pas-colheita, qu®sosriquestionaram em varios
momentos do treinamento.

O foco do quinto dia de campo foi técnicas e maulg® cafés pds-colheita.
Foram listaram os cuidados no manejo dos cafésqlbsita para evitar fermentacdes e
reduzir a umidade dos frutos na secagem (graosucoitiade uniforme). Foi simulado
na area de 1 fro volume de frutos, que foi medido e espalhado(mr) indicou a



espessura ideal, explicando pontos no manejo adeqdas cafés no terreiro. Foi
explicado a importancia do revolvimento do caféasdo no terreiro a cada meia hora
afim de monitorar a umidade do fruto e garantircaagem homogénea, assim que
cuidados especificos devem-se ter de acordo copoalé estrutura do terreiro para
secagem (suspenso e de concreto, estrutura, tipgodertura). Também foram
apresentados materiais como o separador hidradéctrutos (cafés boia e cereja +
verde), medidor de umidade portatil e secador ivamaffogo direto a lenha). Para
reforcar a importancia de cada etapa, foi eleneadeerdas na qualidade dos graos para
cada procedimento inadequado no manejo dos casésqgiiteita.

Para o encerramento das atividades no ciclo 2018/Y9eparacado para o
proximo ciclo, membros da equipe do projeto readizacoletas de solo em talhdes de
cada propriedade. Os laudos da analise de nutdgasolo de cada produtor foram
entregues pelo corpo técnico do projeto em reuodawuzida no dia 19/07/2019 na
cooperativa da regiao. Houve uma troca de inforeagdbre o laudo com o intuito de
orientar cada cafeicultor sobre o manejo adequémtam discutidos problemas na
fertilidade do solo e apresentadas formas de dwrex; a quantidade demanda de
calcario/gesso em cada talhdo de café na propeedad

5. Consideracgoes finais

Durante o processo de capacitacdo dos cafeiculforam discutidos os gargalos no
processo produtivo de cafés especiais, assim geetagdes sobre o manejo adequado
do café da producdo a pos-colheita. O treinametoido possibilitou aos produtores
mudanca no manejo agronémico, nas operacdes deitaoth pos-colheita dos frutos.
No ciclo 2018/19, uma parcela dos cafés produado piotencial para cafés especiais e
a expectativa entre os participantes é de aumamtad proximas safras.

6. Referéncias
BOREM, F. M. (Ed.)P6s-colheita do caféLavras: Editora UFLA, 2008. 631 p.

FAGAN, E.B.; SOUZA, C.H.E.; PEREIRA, N.M.B.; MACHAD, V.J. Efeito do
tempo de formacdo do grdo de caffoffeasp) na qualidade da bebiddioscience
Journal, Uberlandia, v. 27, n. 5, p. 729-738, 2011.

FAGANELLO, L.R. Fatores que influenciam a Qualidade Café no Parana. In:
PREMIA EXTENSAO RURAL, 2., 2006. Santa Terezinha d®=ipu. Anais
eletronicos...[Santa Terezinha de Itaipu]: Emater Pr, 2006.44.1Disponivel em: <
http://www.emater.pr.gov.br/arquivos/File/Biblioted/irtual/Premio_Extensao_Rural/
2 Premio_ER/16_Fat_infl_Qual_Cafe PR.pdf>. Acessp2?2 jul. 2019.

MESQUITA, C.M. de et alManual do café: colheita e prepardCpffea arébical.).
Belo Horizonte: EMATER-MG, 2016. 52 p. il.

ORGANIZACAO INTERNACIONAL DE CAFE.Relatorio sobre o mercado de café
— dezembro de 2018.London, England, 2018. 8 p. Disponivel em: <
http://consorciopesquisacafe.com.br/arquivos/cansfuublicacoes_tecnicas/relatorio
oic_dezembro_2018.pdf>. Acesso em: 22 jul. 2019.

PIMENTA, J. C.; VILELA, E. R. Efeito do tipo e épaale colheita na qualidade do
café Coffea arabica.). Acta Scientiarum, Maringd, v. 25, n. 1, p. 131-136, 2003.






